
１月１１日、岩泉町役場分庁舎第１会議室にて、グ

リーンカレッジ岩泉の職員による７月１日開校以来

６ヶ月の成果のプレゼンテーションが開かれました。

岩泉町役場からは、町長を始め２９名の方が出席し

てくださり、グリーンカレッジ岩泉からは発表者５名

を含む１３名が出席しました。

佐々木理事長の挨拶から始

まり、チームリーダーがそれぞ

れの事業の成果をパソコンや

iPad を使いスクリーンに映し出しながら発表しました。

文書電子化 A チーム・リーダーによる各種文書や書籍の電子化の作業工

程を詳しく説明、歴史書の電子化をしているという例を発表し、また、電子

化に伴う価格設定表も提示しました。

更に、防災マップの作成も手掛けていて、色々なソフトを駆使し作成して

いるところも詳しく説明しました。

電子化 B チーム・リーダーによる発表は、安家ビデ

オ十景の紹介と安家樹木図鑑の紹介でした。安家のきれいな場所を探そうと

いうことで、職員や地域の皆さんからアンケートを取り、集まった中で 10

ヶ所選んだ安家の景色をビデオで撮影し、それを紹介しました。また、安家

に生えている樹木を写真と文章で説明し、HP に載せるという安家樹木図鑑

の説明もしました。ビデオを参加者の皆さんも真剣に見

てくれていました。

電子化 C チーム・リーダーによる発表は、IT 研修につ

いてです。グリカレ便りでも紹介した各種研修の説明と職

員が個々でテキストの通り勉強しているＭＯＳ資格研修の

紹介とタイピング練習の実践を行いました。緊張して

いるせいか、いつものようにできなかったようです。

タイピング練習では、ランキングをみることができ職員が頑張って練習し、

開校当初は遅かった人も速く打てるようになっていると説明しました。

ＩＴに関しては、これから必ず必要になっていく、そのための人材育成

をしているのだということを、小島副学長も説明しておりました。
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大学生時代以来のプレゼ
ンで緊張しました。タイ
ピングの実演では実力が
出せなくて残念です。



続いて、地域活性化チームのリーダーの発表では、休耕地を活用した

安家地大根とそば作りの工程の説明をしました。５年以上も放置していて木が

生えているような土地を草刈して耕し、種を蒔き、草取りをして育てた地大根

と、みんなで刈り取って乾燥させて叩き、ごみを取って実を収穫したそば。

その実を、製粉してそばにし販売した一連の作業の説明をしました。

素人軍団が、地域の方々の協力を得て初めて行ったそば作りと地大根作り。

大変な作業でしたが、いろんなことを学ぶことができて良かったというリー

ダーの言葉でした。また、そば粉と地場産品を使った商品開発というこ

とで、発表しました。これは、我々で新商品を開発

してＩＴ（ホームページ）による販売という構想の

もとに、色々試作をしている様子を紹介しました。

そば粉を使ったレシピの考案、試作をしてみて商品

になりうるかどうかなど、また、ネットショップの構築など、地場産品とＩＴ

を使った新しい販売方法を考えているという説明をしました。以上５名による

発表を１時間半・・・緊張の中、無事に終了することが出来ました。ありがと

うございました。
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そば粉を使って地場産品作り
１月１９日（木）に商品開発の一環で、そば

粉を使ったせんべいを職員で作りました。

今回は、そば粉などの生地に黒ごまを練りこ

みました。生地をまとめ、少し寝かせ、それを、

細長く伸ばし、油で揚げました。揚げる最中は、

香ばしい香りが広がりました。

作業は簡単で、覚えれば、すぐに出来ると思

います。職員も楽しく作ることができました。

食した感想は、ごまの風味が広がり、食べごた

えがあっておいしかったです。

今後につながるよい商品開発会でした。

草取りは大変でしたが、商品化

出来てその疲れも吹っ飛びま

した。これからもご協力・アド

バイスよろしくお願いします。

私の時にちょうどマイクの電池が

切れて焦ってしまいました。

ふれあいサロンを取材
１月２１日（土）に大平福祉館で、ふれあいサロン

「おでぇらに」を取材しました。１８名の参加があり、

今回は地元に伝わる郷土食「ソバカッケバットウ」をみ

んなで作って食べました。おばあちゃんたちの知恵を借

りて、カレッジで獲れたそば粉を使い、おばあちゃんた

ちの絶妙な粉の練り方、伸ばし方、切り方に感心しまし

た。生豆腐を鍋に入れて沸かし、そこにソバカッケを入

れて、しゃぶしゃぶのようにしてニンニク味噌・クルミ

だれにつけていただきました。ゲームやかるた・体操・

歌などで体を動かし、みんなで大笑いをし、楽しいひと

時を過ごしていました。カレッジから大川原さんの協

力・前川さんが取材しました。

＜お知らせ＞

グリーンカレッジで作ったそば粉

販売しています。お問い合わせは

下の電話番号までお願いします。

１ｋｇ １２００円


